
 
Posiłek bez wina to… śniadanie !!  

 

Raciones Ibericas 
1.  Jamon Iberico Ceremonia Premium /ETIQETA BLANCA/     79,- 
2. Jamon Iberico Ceremonia Premium /ETIQETA NEGRA/     96,- 
3. Tabla de embutidos /talerz wędlin hiszpańskich      56,- 
4. Plato de queso /talerz hiszpańskich serów/      68,- 
 

Pintxo Vascos/Pintxo po baskijsku 
Cena za sztukę 

5. Pintxos Gilda /anchois, papryka guingillas, oliwka/-min 3 szt.    9,- 
6. Pintoxs de Ostras /ostryga acevichada/ 1 szt.      19,- 
7. Pintxo Matrimonio /dwa rodzaje anchois na grzance/  min 3 szt.   12,- 
8. Pintxo de  Jamon Iberico y queso Manchego min.3 szt.     15,- 
9. Pintxo Salmon min 3 szt        15,- 
 
 
 

Tapas Clasicas/Klasyczne Tapas 
1. Krewetki czosnkowe piri piri /5szt./       45,- 
2. Patatas Bravas z  aioli         19,- 
3. Kalmary a la Romana/panierowane kalmary/      42,- 
4. Kalmar z grilla          45,- 
5. Pintxo de Atun  /szaszłyki z tuńczyka na grillowanych warzywach/   45,- 
6. Pulpo a la Gallega/grillowana ośmiornica na ziemniakach/    45,- 
7. Croquetas /1szt./beszamel, szynka iberica w panierce/ min.3szt   7,- 
8. Ceviche /marynowana ryba, sok z limonek, kolendra, cebula/    45,- 
9. Pimientos de Padron /grillowane papryczki/      29,- 
10. Krewetki Tiger z grilla 4 szt.                                                                                                       55,-   
11. Żeberka a la Iberica          69,- 
 
 
 
 
 



SAŁATKI 

 
1. CIEPŁA SAŁATKA Z OWOCAMI MORZA: mix sałat z owocami morza (kałamarnice, krewetki, mule) 

podsmażonymi z czosnkiem i oliwą z oliwek 

49,- 

2. GRILLOWANE WARZYWA: grillowana kompozycja warzyw/papryka, bakłażan, pak-choi, cebula 

39,- 

 

ZUPA 

1. ZUPA RYBNA ALEJO’S: zupa krem na bazie wywaru z ryb i warzyw zagęszczona pieczywem, podawana 
ze świeżym tuńczykiem, krewetkami i małżami 

45,- 

 

 

DANIA GŁÓWNE/NASZE MIĘSA 

 

1. PAELLA Z OWOCAMI MORZA: ryż bomba, podsmażona cebula, papryka i czosnek, sos pomidorowy, 
papryka de la vera, szafran, wywar rybny, świeże kalmary, małże, krewetki 

59,- 

2. PAELLA IBERICO: ryż bomba, podsmażona cebula, papryka i czosnek, sos pomidorowy, papryka de la 
vera, szafran, wywar mięsny, szynka z wieprzowiny secreto iberico 

75,- 

  
3. PAELLA Z OWOCAMI MORZA A’la Minute dla 2 osób:ryż bomba, podsmażona cebula, papryka i 

czosnek, sos pomidorowy, papryka de la vera, szafran, wywar rybny, świeże kalmary, małże, krewetki 

149,- 

4. PAELLA Z HOMAREM / zestaw dla 2-4 osób/: ryż bomba, podsmażona cebula, papryka i czosnek, sos 
pomidorowy, papryka de la vera, szafran, wywar rybny, świeże kalmary, małże, krewetki homar /na 
zamówienie/ 

298,- 

 

5. ANTRYKOT PREMIUM : grillowany antrykot premium, /300 gr./ podawany z dodatkami dnia 

169,- 

 

 

 

 



6. Jagnięcina a’la Riochana: kotleciki jagnięce podawane z ziemniakami parisien z chorizo i z szynką 
serrano i papryką hiszpańską 

116- 

 

7. RISOTTO Z GRZYBAMI LEŚNYMI: ryż, wywar z drobiu i kaczki, cebula, białe wino, czosnek, szafran leśne 
grzyby, ser kozi, parmezan, pierś z kaczki   

 
89,- 

 

NASZE RYBY I OWOCE MORZA 

 
1. OŚMIORNICA Z GRILLA: Klasyczna gotowana i grillowana ośmiornica podawana z  grillowanymi 

warzywami z ziemniakiem 

mała 75,- /duża 99,- 

 

2. ŁOSOŚ ALEJO’S: grillowany łosoś /200gr/, grillowane warzywa i sos Romanesco 

76,- 

3. TUŃCZYK: stek z tuńczyka/180gr/, warzywa po tajsku  

84- 

 
DESERY  

 
1. CHILIJSKI DESER: podawana w pucharku pianka jogurtowa, kandyzowane owoce, cynamon 

33,- 

2. BROWNIE a’la ALEJO’S      

37,- 

3. CREMA CATALANA: tradycyjny kataloński deser, na bazie mleka, cytryny, żółtek 

35,- 

 

 

 

 

 

 

 



 

NAPOJE 
 

1. Espresso          10, - 
2. Espresso Dopio          12,- 
3. Cafe Creme          13,- 
4. Cafe Latte          15,- 
5. Cappucino          15,- 
6. Herbata Richmont /dzbanek/        15,- 
7. Woda Cechini 0,33l/0,7l gaz                  9/15,- 
8. Coca Cola/Coca Cola Zero 0,25 ml       11,- 
9. Karafka wody/cytryna/         15,- 
10. Sok wyciskany 200ml         22,- 
11. Schweppes Tonic de Lima        11,- 

 
DODATKI 

1. Pieczywo          9,- 
2. Sosy           9,- 

 
 

 
Przygotowujemy nasze dania tylko ze świeżych produktów, dlatego prosimy pytać obsługę o 

dostępność dań.  
 
 

● Wifi:      Alejo’s hasło:    Alejostapas 
 

● grupom  od  6 osób doliczamy 10% opłaty serwisowej 

● chcesz dostać fakturę poinformuj wcześniej o tym obsługę !! 

● UWAGA: nie dzielimy rachunków, jeżeli chcecie Państwo osobne rachunki zgłoście to obsłudze przed 
złożeniem zamówienia. 

REZERWACJA POD NUMEREM +48 797 737 371 lub mail: rezerwacje@alejostapas.pl 


